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DEEP FRIED POTATOES WITH LEMON AND CORIANDER
(antinahtes)

Ziemniaki w winie z kolendrq (antinahtes)
Sktadniki (4 porcje)
1 kg matych mtodych ziemniakow,

olej w ilosci zapewniajacej pokrycie ziemniakéw

2 tyzki nasion kolendry, kruszone

1/2 szklanki czerwonego wytrawnego wina

sol, pieprz

Przygotowanie

1. Ziemniaki umyé, osaczyé i przetamaé stosujac nacisk butelki lub czego$ ciezkiego.
2. Rozgrzal olej i dodaé ziemniaki.

3. Gotowaé na matym ogniu.

4. Gdy ziemniaki sq gotowe, odlej wiekszos¢ oleju i dodaj kolendre i wino.
5. Gotowaé, az sos sie redukuje.

6. Dalej gotowal przez 2-3 minut.

7. Wstrzasnal garnkiem od czasu do czasu.

8. Dodaj sél, pieprz i podawaj



